CKZIU

i

Centrum Ksztalcenia Zawodowego
i Ustawicznego
Technikum nr 3 Gastronomiczno-Hotelarskie
ul. Wawel 1 w Sosnhowcu

Regulamin wojewodzkiego konkursu

»w UCZNIOWSKIE INSPIRACJE KULINARNE”

§1
INFORMACJE OGOLNE O KONKURSIE

1. Organizatorem wojewodzkiego konkursu ,,Uczniowskie Inspiracje Kulinarne” jest Centrum
Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego z siedzibg przy ul. Grota Roweckiego 64, 41-200
Sosnowiec, a pomystodawca 1 wykonawca konkursu jest Technikum nr 3 Gastronomiczno-
Hotelarskie przy ul. Wawel 1 w Sosnowcu, nalezagce do w/w CKZiU.

Cele konkursu:

* rozwijanie zainteresowan uczniéw technologia gastronomiczna,
* upowszechnianie zasad prawidlowego sporzadzania potraw,

» konfrontacja wiedzy i umiejetnosci uczniow z roznych szkot,

* nawigzywanie wspotpracy pomig¢dzy szkotami,

* podniesienie poziomu ksztatcenia zawodowego,

» ksztatltowanie umiejgtnosci pracy w zespole.

§2
WARUNKI UCZESTNICTWA W KONKURSIE



1. Uczestnikami konkursu sa 2-osobowe zespoly, skladajace si¢ z uczniow wszystkich klas
Technikum lub Branzowej Szkoly, ksztalcacy si¢ w zawodach:

» Technik zywienia i ustug gastronomicznych

» Technik technologii Zywnosci

* Technik hotelarz

* Technik ustug kelnerskich

» Kucharz

+ Kelner

* Piekarz

* Cukiernik

2. Kazdy zespdt ma opiekuna ze swojej szkoly, ktory w wyznaczonym terminie przesyta
wypetiony formularz zgloszeniowy (zatgcznik nr 1) oraz nazwy i receptury potraw konkursowych

(zalacznik nr 2) na adres e-mail: cook.ckziu@o02.pl

3. W przypadku duzej ilosci chetnych szkdét o uczestnictwie w konkursie decyduje kolejnosé
zgloszen.

4. O uczestnictwie szkoty w konkursie, droga elektroniczng, zostang poinformowani opiekunowie
lub sekretariaty szkot.

5. Kazdy uczestnik wraz z opiekunem wyraza pisemng zgode na przetwarzanie danych osobowych
1 wykorzystanie wizerunku w zakresie realizacji konkursu oraz w celu promocji
1 rozpowszechniania konkursu ,,Uczniowskie Inspiracje Kulinarne” (klauzula zgody zamieszczona

w formularzu zgloszeniowym).

§3
ZASADY PRZEPROWADZENIA KONKURSU

1. Kazdy zespot przyjezdza na konkurs z opiekunem ze swojej szkoty.

2. Uczniowie bioracy udziat w konkursie musza posiada¢ swoja ochronng odziez robocza oraz
aktualne badania do celow sanitarno-epidemiologicznych.

3. Zespoty losuja numer stanowiska pracy, ktory jest jednocze$nie numerem zespotu.

4. Konkurs rozpoczyna si¢ instruktazem stanowiskowym i przypomnieniem regulaminu BHP.

5. Zespot reprezentujacy dang szkote sktada sie z 2 uczniow.

6. Uczniowie sporzadzaja po 3 porcje: dania zasadniczego oraz przystawki/deseru, na wykonanie
ktérych majg 120 minut.

7. Oceniajacy nie mogg rozmawia¢ ani naprowadzac uczniow.
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8. Uczniowie bioracy udziat w konkursie moga skonczy¢ zadanie konkursowe przed uptywem
przewidzianego czasu i zasygnalizowa¢ to podniesieniem reki, po czym przystapi¢ do prezentacji.
9. Po zakonczeniu pracy wszystkich zespotdéw w ciggu godziny powinno odby¢ si¢ ogloszenie
wynikow.
§4

OCENIANIE KONKURSU
1. Do zespotu oceniajacego powotuje sie przedstawicieli pracodawcoOw reprezentujagcych branze
gastronomiczng.
2. Ocena jest dokonywana wedtug kryteriow, z ktorymi oceniajacy zapoznaja si¢ w dniu konkursu.
3. Zespot, ktory otrzyma najwigksza liczbe punktéw z zadania konkursowego zostaje zwyciezca

konkursu.

§5
FINANSOWANIE KONKURSU
1. Uczniowie reprezentujagcy szkole¢ w konkursie sa zobowigzani do przywiezienia ze sobg
wszystkich niezbgdnych surowcow do wykonania zadania.
2. Szkoly same podejmuja decyzje o finansowaniu swoich uczniow.
3. Organizator zapewnia podstawowy sprzet gastronomiczny (w przypadku sprzegtu

specjalistycznego prosze skontaktowac si¢ z organizatorem).

§6
NAGRODY
1. Uczniowie biorgcy udziat w konkursie otrzymaja dyplomy za udzial oraz puchary za zajecie L,11
1 III miejsca, a takze nagrody rzeczowe dla zwycigskich zespotow ufundowane przez sponsoréw

konkursu.



